
Zum Stern 
RESTAURANT 

 

Alle Gerichte erhalten Sie gerne auch in kleiner Portion, ausgenommen sind mit * gekennzeichnete Gerichte 

Wir berechnen Aufpreis für: hausgemachte Soßen 1,50€; Beilagenwechsel 1,50€ 

 

 

 

SUPPEN 

TOMATENSUPPE MIT BASILIKUM PESTO  
G 

 

9,50 

CIOPPINO  
Mediterraner Fischtopf mit Muscheln, Garnelen, Fischfilets, Oktopus und 

Bauernbaguette 
BDGR 

 

18,50* 

MINESTRONE 

Italienische Gemüsesuppe mit Cannellini-Bohnen und Nudeln 
AHL 

 

10,50*  

 

GROSSE SALATE 

GROSSER GEMISCHTER SALAT 
MOCA 

  

10,50* 

SALAT HÄHNCHEN 

gemischter Salat mit gegrillten Hähnchenbruststreifen, weiße Salatsoße mit Kapern 

und Sardellen, Parmesanspänen und Croutons  
M O CA G 

 

18,50 

GROSSER SALAT RIND 

gemischter Salat mit gegrillten Rinderstreifen, gebratenen Champignons und Essig- 

Öl Dressing  
M O 

 

19,50 

GROSSER SALAT GARNELEN 

gemischter Salat mit gebratenen Garnelen, Zitronen, Essig- Öl Dressing 
M O B 

 

19,00 

GROSSER SALAT CAPRICIOSA 

mit Thunfisch, Blattsalate, Zwiebeln, Gurken, Tomaten, gekochtem Ei, Cannellini 

Bohnen Oliven, Zitrone, Essig- Öl Dressing 
DHMO 

18,00 
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VORSPEISEN 

Kalte Vorspeisen 

GRÜNER SALAT/ INSALATA VERDE 
MO 

 

6,00* 

KLEINER GEMISCHTER SALAT/ INSALATA MISTA 
MOCA 

 

7,50* 

SALAT CAPRESE 

Tomatenscheiben mit Mozzarella, Basilikum, Balsamico Glace, Olivenöl 
MOG 

 

10,50* 

VITELLO TONNATO  

dünne Kalbsfleischscheiben in Thunfischsauce mit Kapernäpfel 
D C GLM O 

 

15,50* 

RINDERCARPACCIO  

mit Parmesanschuppen, Rucola, Zitrone 
O M G 

 

15,50* 

ANTIPASTI PLATTE  

Eingelegtes Gemüse: Paprika, Zucchini, Aubergine, getrocknete Tomaten, Oliven, 

Zwiebeln, Artischocken, Parmaschinken, Mozzarella, Pesto, Rucola 
M O CA 

 

17,50* 

BRUSCHETTA TOSCANA 

3 geröstete Brotscheiben mit Tomatenwürfeln, Basilikum, Knoblauch auf Rucola Bett 
A O 

 

9,50* 

INSALATA DI MARE 

Meeresfrüchtesalat mit Oliven, Tomaten, Rucola, Zitrone 
D LMO P R  

17,50* 

 

 

Warme Vorspeisen 

PARMEGIANA DI MELANZANE 

gebackene Auberginen mit Tomatensoße, Mozzarella, Parmesan gratiniert dazu 

Rucola 
AGO 

 

14,50* 

CALAMARI A LA ROMANA 

im Backteig gebacken mit Knoblauchdip und Zitrone 
ACGEOR 

 

14,50* 

MIESMUSCHELN COZZE 

in Weißwein oder in der Tomatensoße mit geröstetem italienischem Brot 
ABDO 

16,50* 
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PASTA/RISOTTO 

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO 

mit Knoblauch, Chili, Parmesan und Olivenöl ACG 

 
 

     10,50 

SPAGHETTI CARBONARA  

mit Prosciutto Cotto, Ei, Parmesan und Schuss Sahne ACG 

 
 

14,00 

SPAGHETTI BOLOGNESE  

mit Hackfleisch- Tomatensoße AC 

 

 

15,50 

SPAGHETTI ALA MARINARA 

mit Meeresfrüchten und Tomatensoße ABDGRC 

 
 

17,00 

SPAGHETTI AI GAMBERONI 

mit geschälten Garnelen in Knoblauch- Tomatensoße ACG 

 
 

15,50 

PENNE MAMMA MIA 

in scharfer Knoblauch- Tomatensoße mit Chiliflocken AC 

 
 

13,00 

TAGLIATELLE MARE MONTI 

mit geschälten Garnelenschwänzen, Kirschtomaten, Artischocken und Knoblauch-

Sahnesoße ACB  
 
 

17,00 

TAGLIATELLE AL SALMONE 

mit frischen Lachswürfeln in Sahnesoße, Petersilie und Zitrone ACG 

 
 

16,50 

GNOCCHI GORGONZOLA 

In Gorgonzola- Spinatsoße, Kirschtomaten, Rucola, Pinienkernen GHA 

 
 

14,50 

RISOTTO ALLA MARINARA 

mit Meeresfrüchten, Miesmuscheln und Zitrone GBDR 

 
 

17,00 

RISOTTO FUNGHI 

mit frischen Champignons, Zwiebeln, Kirschtomaten G 

 
 

14,00 

RISOTTO AI VERDURE 

mit Gemüse: Paprika, Auberginen, Zucchini, Artischocken, Spinat und Kirschtomaten G 

 

16,00 
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PIZZA ⌀ 30 cm 

PIZZA MARGHERITA 

mit Tomatensoße und Mozzarella AG 

 

 

9,50* 

PIZZA NAPOLI 

mit Tomatensoße, Mozzarella, Kapern und Sardellen ADG 

 

 

12,50* 

PIZZA REGINA 

mit Tomatensoße, Mozzarella, Schinken und frischen Champignons AG 

 

 

13,50* 

PIZZA VEGETERIANA 

mit Tomatensoße, Mozzarella und Gemüse: Paprika, Zucchini, Auberginen, 

Artischocken, Spinat AG 

 

 

14,50* 

PIZZA TONNO 

mit Tomatensoße, Mozzarella, Tunfisch und Zwiebeln ADG 

 

 

14,00* 

PIZZA MARINARA 

mit Tomatensoße, Mozzarella und Meeresfrüchte ABDRG 

 

 

15,50* 

PIZZA QUATRO STAGIONI 

mit Tomatensoße, Mozzarella, Schinken, Salami, Peperoni und Oliven AG 

 

 

15,50* 

PIZZA GRANDUCHESSA 

mit Frischen Tomaten, Parmaschinken, Parmesanspäne und Rucola AG 

 

 

15,50* 

PIZZA QUATTRO FORMAGGI 

mit Tomatensoße und vier Käsesorten AG 

 

 

13,50* 

PIZZA AI FUNGI 

mit Tomatensoße, Mozzarella und frischen Champignons, Zwiebeln AG 

 

 

11,00* 

PIZZA HAWAII 

mit Tomatensoße, Mozzarella, Kochschinken und Ananas AG  
 

 

13,50* 

PIZZA SALAMI 

mit Tomatensoße, Mozzarella, Salami, Oliven AG 

 

 

13,50* 

PIZZA MAFIOSA 

mit Tomatensoße, Mozzarella, pikanter Salami und scharfe Peperoni AG 

 

 

15,50* 

PIZZA GORGONZOLA 

mit Tomatensoße, Gorgonzola, Mozzarella, Spinat und Rucola AG 

 

 

13,50* 

PIZZA BROT A 

 

4,50* 
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ITALIENISCHE FLEISCHGERICHTE 

SCALOPPINE AL MARSALA E FUNGHI 

Kalbsschnitzel naturgebraten in Marsala-Pilzsoße mit Rahmpolenta und 

gemischtem Salat ACGL 

 

27,50 

RUMPSTEAK GORGONZOLA 

mit Birne, Gorgonzola überbacken, dazu Knoblauch- Spinat, Tagliatelle, 

Pinienkerne, Bratensoße 

29,00 

PICCATA MILANESE  

vom Kalb mit Parmesan-Eihülle, Tomatensugo, Spaghetti, marinierte 

Rucola A C GL 
 

28,00 

STRACOTTO ALLA FIORENTINA 

Rindergeschnetzeltes an Tomatensoße mit roten Pfefferkörner, Gnocchi und 

Rucola ACGL 

19,00 

 

SCHWÄBISCHE, HEIMISCHE GERICHTE 

CORDON BLEU 

vom Schweinerücken mit Schinken- Käsefüllung, Pommes Frites und 

gemischtem Salat ACGMO 
 

21,50* 

PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL 

mit Pommes Frites und gemischtem Salat ACMO 
 

19,50 

SCHWABENTELLER 

Schweinelendchen auf Käsespätzle, mit Rahmsoße, Röstzwiebeln und 

gemischtem Salat 
ACGL  
 

23,00 

ZWIEBELROSTBRATEN  

mit Pommes Frites, Bratensoße, Röstzwiebeln und gemischtem Salat AMOFL 
  

27,50* 

SCHWÄBISCHER ROSTBRATEN 

mit hausgemachten Käsespätzle, Bratensoße, Röstzwiebeln und gemischtem 

Salat ACMOFL 
 

28,50* 

KALBSLEBER 

gebraten mit Äpfeln, Bratensoße, Röstzwiebeln und Kartoffelpüree AGFLM 
 

20,50 

KÄSESPÄTZLE 

hausgemacht mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat ACGL 

17,50 

 

FISCHGERICHTE 

ROTBARSCHFILET 

mit Reis, Grillgemüse und Crema di Scampi Soße ABDGL 
 

21,00 

LACHSFILET 

vom Grill mit mediterranem Gemüseragout, Kartoffelpüree ADG 
 

22,00 

FISCHTELLER 

vom Grill, Garnelen, Pulpo, Fischfilets: Lachs, Rotbarschfilet, Reis und 

Muscheln- Chowdersoße DBAGR 

29,00* 
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DESSERTS 
TARTUFO NERO 

mit Sahne und Früchten 
CG 

9,00* 

PANACOTTA 

mit Fruchtkompott, Früchte und Sahne 
G 

8,00* 

TIRAMISU  

mit Früchten und Sahne 
A C EG 

8,00* 

TONKABOHNEN CREME BRULEE 

mit Früchten 

8,50* 

EIS: Vanille, Schoko, Erdbeere  mit Früchten 
GF EH 

1 Kugel/2 Kugeln/3 Kugeln 
 

 
 

3,00/5,00/7,00* 

Hausgemachter SORBET 
GH C F 

4,00* 

AFFOGATO 

Eine Kugel Vanilleeis aus mit heißem Espresso übergossen 
GC 

5,00* 

VIN SANTO E CANTUCCINI 
ACHO 

6,00* 

 

HEISSGETRÄNKE 
ESPRESSO 2,90 

KAFFEE 2,90 

LATTE MACCHIATO G 4,60 

CAPPUCCINO G 3,90 

DOPPELTE ESPRESSO 4,20 

ESPRESSO MACCHIATO G 3,10 

ESPRESSO CORETTO  

mit Sambuca 

4,60 

HEISSE SCHOKOLADE G 3,60 

TEE 

Schwarzer Tee, Earl Grey, grüner Tee, Pfefferminze, Kamille, Kräuter, Waldbeere, 

Hagebutte 

3,20 

 

Allergenen:  
 

A-Gluten H- Schalenfrüchte (Nüsse) 

B-Krebstiere/Erzeugnisse L-Sellerie 

C- Eier/Erzeugnisse M-Senf 

D-Fisch  N-Sesamsamen  
E-Erdnüsse  O-Schwefeldioxid /Sulfite 
F-Soja  P-Lupinen  
G-Milch  R-Weichtiere    
 


