Eum Ndiern

RESTAURANT

Empfehlung

Aperitif/ Wein:

%+ Sauvignon Blank von Kellerei Tramin
0,11/0,2 I/ Flasche 0,75 |

+* Nebbiolo Jahrgang 2021 von Giovanni Almondo
0,11/0,2 I/ Flasche 0,75 |

Vorspeise:

«» Mediterraner Lachstartar mit Avocado, Zwiebeln, Tomaten,
Oliven, Kapern, Forellenkaviar, Kresse, Basilikum Pesto

s Kurbissuppe mit Croutons, Steirischem Kurbiskernél und
gerosteten Kirbiskernen

Hauptgang:

«»» Kirbisrisotto mit Kirschtometen, Hockaido Kirbis, Rucola,
Parmesan, gerdstete Kurbiskernen

«»» Kirbis Ravioli mit Hockaido Kirbis, Kirschtomaten, Rucola,
Parmesan, gerdstete Kirbiskerne

+ Rindermadallons an griiner Pfeffer- Cognac SolRe mit
Grillgemuse und Rosmarinkartoffeln

+»» Saltimbocca alla Romana vom Kalb mit Parmaschinken, Salbei,
Rahmpolenta, Kalbsjus, Zitrone und gemischtem Salat

Dessert:

s Zwei Kugel Vanilleeis mit steirischem Kiirbiskerndl, Sahne und
gerosteten Kirbiskernen
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