Eum NDiern

RESTAURANT
Empfehlung
Wein:

+* Nebiolo aus Piemont 0,1/0,25/0,75L
Farbe. Rubinrot 6,50/12,-/32,-€
Lebendig und energiegeladen mit Aromen von Rosenblittern, Sternanis, Minze und
Gestein, umgeben von siien roten Friichten wie Kirschen und Himbeeren.

¢ Qrillo aus Sizilien 0,1/0,25/0,75 L
Farbe: hellgelb 4,50/ 8,-/22 €
Bouquet: Aprikose, Zitrusfriichte, Pfirsich
Geschmack: weiche Struktur mit feine Sdure, trocken

¢ Maronencremesuppe mit Schnittlauch und Croutons 9,00

Hauptgang:

+»» Wildschweinravioli an Salbeibutter mit Maronen, Rucola und 23,00
Parmesanspénen

+» Ginsebrust oder Keule an Beifu3sof3e mit Kartoffelknédeln und 30,00
Blaukraut

+» Halbe Ente frisch aus dem Ofen an Beifullso3e mit Blaukraut und 33,00
Kartoffelknodeln

+* Gebratene Baramundifilet auf Gemiisebett, dazu Jasmin Duftreis 28,00

¢ Rosa gebratene Entenbrustfilet auf Gemiisebett mit Beifulsole und 30,00
Kartoftelpiiree

Dessert:

¢ Rumtopf mit Joghurt- Waldfruchteis und Sahne 10,00



