Eum Ndiern

RESTAURANT
Empfehlung

Wein:

% Cravanzola SOVAGNA BAROLO DOCG 2013 aus Piemont
Farbe: Granatrot, 14,5%vol.

reichhaltiges und komplexes Bouquet mit blumigen und fruchtigen Noten, rote Fruchtmarmelade,
dtherische und wiirzige Noten von Zimt und Vanille

Vorspeise

¢ Friihlingsblattsalate mit gebackenem Ziegenkise, Preiselbeeren
¢ Birlauch- Cremesuppe mit Croutons und schwarzem Triiffel

¢ Mediterraner Lachstartar mit Guacamole, roten Zwiebeln, Kapern,
Oliven, Tomaten, rote Kresse und Zitrone
Hauptgang:

% Spargelrisotto mit griinem Spargel, Kirschtomaten, Rucola,
Parmesan

% Hausgemachte Fettuccine al Fredo mit Parmesan- Buttersof3e und
schwarzem Triiffel

% Gegrillte Sepia mit Pulpo an Grillgemiise, Zitrone und Avocado-
Salsa

¢ Dorade Royale im Ganzen gebraten mit Rosmarinkartoffeln und
kleinem Blattsalat

% Spaghetti alle Vongole mit Venusmuscheln, Knoblauch, Petersilie,
Olivenol, Zitrone

% Hausgemachte Tagliatelle mit Barlauchrahmsofe, griinen
Spargelspitzen, Kirschtomaten, gebratenen Garnelenschwinzen,
Zitrone und Basilikum

Dessert:

% Creme Brilée- Tortchen an Himbeerspiegel mit frischen
Beeren, Minze und Himbeersorbet

0,1/0,2/0,75 L
7,-/ 14,-/36,-€
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