
Zum Stern 
RESTAURANT 

  

Empfehlung 

Vorspeise 
 

 

❖ Gazpacho-kalte Tomatensuppe mit Croutons, Paprika, Gurke, 

Zwiebeln, Basilikum und Olivenöl 
 

9,50 

❖ Jakobsmuschel-Carpaccio mit Olivenöl, Spargelmus, Guacamole 

und Kaviar 
 

18,00 

❖ Spargelsalat mal anders mit Kalmar, Kartoffeln, Karotten, Ei, 

Frühlingszwiebeln, weißem Dressing und Zitrone 
 

17,00 

❖ Garnellen alla „Senatore“ im Knoblauch-Chiliöl gebraten mit 

Kirschtomaten, Rucola, Zitrone und Brot 
 

14,00 

Hauptgang:  

❖ Vegetarisches Pfifferlingrisotto mit Kirschtomaten, Rucola, 

Parmesan 
 

21,00 

❖ Hausgemachte Kaninchenravioli in der Butter geschwenkt, mit 

Kirschtomaten, Rucola, Parmesanspänen und gebratenen 

Pfifferlingen  
 

26,00 

❖ Fleischspieß vom Schweinenacken mit roten Zwiebeln, BBQ-

Sauce, Guacamole und Ofenkartoffel mit Kräuterquark  
 

25,00 

❖ New York Strip Steak 300g vom Rinderrücken mit Kräuterbutter, 

Meerrettichdip, dazu Pommes Frites und gemischter Salat 
 

40,00 

❖ Barramundifilet gebraten an lauwarmem Linsensalat mit Zitrone 

und Rieslingsoße 
 

26,00 

❖ Dorade Royale im Ganzen gebraten, mit Rosmarinkartoffeln und 

Blattsalat 
 

28,00 

Dessert:  

❖ Holunder-Mango-Parfait mit Früchten und Minze 
 

8,00 

❖ Eiskaffee mit einem Kugel Vanilleeis und Sahne 
 

5,90 

❖ Kalte Schokolade mit einem Kugel Schokoeis und Sahne 5,90 


