
Zum Stern 
RESTAURANT 

  

Empfehlung 

Vorspeise: 

 

 

❖ Kürbis-Orangensuppe mit gerösteten Kürbiskernen, steirischem 

Kürbiskernöl, Kräutern und Croutons 

 

9,50 

❖ Mediterraner Lachstartar mit Tomaten, Oliven, Kapern, roten Zwiebeln, 

serviert mit Guacamole, Zitrone und Rucola 

 

18,00 

❖ Garnellen alla „Senatore“ im Knoblauch-Chiliöl gebraten mit 

Kirschtomaten, Rucola, Zitrone und Brot 

 

16,00 

Hauptgang:  

❖ Vegetarische Kürbisrisotto mit Hokkaido Kürbiswürfeln, Kirschtomaten, 

Rucola, Parmesanspänen und gerösteten Kürbiskernen 

 

21,00 

❖ Vegetarische Kürbis-Ravioli mit Hokkaido Kürbiswürfeln, Sahne, 

Kirschtomaten, Rucola, Parmesanspänen und gerösteten Kürbiskernen 

 

23,00 

❖ Gebratene Jakobsmuscheln (5 Stück) an Safran-Fenchelrisotto mit grünen 

Erbsen, Rettich-Kresse und Zitrone 

 

33,00 

❖ Mediterranes Lammragout mit Rosmarin-Rahmpolenta, Grilltomate und 

kleinem Rucolasalat mit Balsamico Dressing und Parmesanspänen 

 

30,00 

❖ Rib Eye Steak vom Grill mit Thymianjus, Grillgemüse und Pommes Frites 35,00  

Dessert:  

❖ Vanilleeis mit steirischem Kürbiskernöl, Sahne und Kürbiskernen (zwei 

Kugeln) 

 

9,50 

❖ Fruchtiger Kürbis-Creme Brûlée mit Muskatkürbis 9,50 


